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ЭКСПЕРТНОЕ ЗАКЛЮЧЕНИЕ  
 

от                              № 

 

поручение Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека по Республике Башкортостан 

от 30.12.2025 № 02-00-10-12-3-2025 

 

Объект инспекции: здания, строения, сооружения, помещения, оборудование и иное имущество, 

используемые для деятельности по организации отдыха детей и их оздоровления (оздоровительное 

учреждение с дневным пребыванием детей, лагерь труда и отдыха). 

Заявитель: Муниципальное общеобразовательное бюджетное учреждение Караидельская средняя 

общеобразовательная школа № 2 имени Героя Советского Союза Николая Кирилловича Романова 

муниципального района Караидельский район Республики Башкортостан. 

ИНН 0228003094; ОГРН 1020200941188. 

Юридический адрес: 452985, Российская Федерация, Республика Башкортостан, Караидельский район, 

с. Караидель, ул. Строителей, 1. 

Место нахождения объекта: 452985, Российская Федерация, Республика Башкортостан, Караидельский 

район, с. Караидель, ул. Строителей, 1. 

Цель: установить соответствие/несоответствие объекта инспекции требованиям СП 2.4.3648-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи», СанПиН 2.3./2.4.3590-20  «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации общественного питания населения», СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические 

нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов 

среды обитания», СП 2.1.3678-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации 

помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности 

хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг», 

СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда», СанПиН 2.1.3684-21 

«Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских 

поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, 

почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений, организации 

и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», СанПиН 3.3686-21 

«Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней», Технический 

регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» (Глава 3 статьи 
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10-19), Федерального закона от 30 марта 1999 № 52 ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения». 

Рассмотренные документы: 

заявление вх. от 30.03.2026 № 02-20/2618-2026/ОИ; 

акт обследования от 10.04.2026 № 02-20-Ф05-А1675-2026; 

выписка из Единого государственного реестра недвижимости об основных характеристиках и 

зарегистрированных правах на объект недвижимости от 30.03.2026, кадастровый номер: 

02:30:140601:1270 (копия); 

выписка из Единого государственного реестра недвижимости об основных характеристиках и 

зарегистрированных правах на объект недвижимости от 30.03.2026, кадастровый номер: 

02:30:140601:974 (копия); 

технический паспорт (инвентарный номер 744), составленный по состоянию на 15.08.2006 (копия). 

Дата проведения инспекции: с 30.03.2026 по 24.04.2026. 

Результаты инспекции: 
Оздоровительное учреждение с дневным пребыванием детей и лагерь труда и отдыха (далее по 

тексту – ДОЛ с ЦДП и ЛТиО) Муниципального общеобразовательного бюджетного учреждения 

Караидельская средняя общеобразовательная школа № 2 имени Героя Советского Союза Николая 

Кирилловича Романова муниципального района Караидельский район Республики Башкортостан (далее 

по тексту – МОБУ Караидельская СОШ № 2 им. Героя Советского Союза Н.К. Романова МР 

Караидельский район РБ) располагается на базе функционирующего общеобразовательного учреждения 

по адресу: 452985, Российская Федерация, Республика Башкортостан, Караидельский район, с. 

Караидель, ул. Строителей, 1, на земельном участке с кадастровым номером 02:30:14601:1270, земли 

населенных пунктов, разрешенное использование: для размещения и обслуживания объектов 

образования. 

Планируется организация отдыха детей в летние каникулы: в ДОЛ с ЦДП- 180 человек,  в ЛТиО 

20 человек. В ЛТиО будут задействованы только мальчики лет (согласно справке, представленной 

администрацией МОБУ Караидельская СОШ №2 им. Героя Советского Союза Н.К.Романова). 

Продолжительность смен в детском ДОЛ с ЦДП составляет не менее 21 календарного дня 

(оздоровительная смена), для организации отдыха, оздоровления и закаливающих процедур в летнее 

время. 

Организация работы ДОЛ с ЦДП осуществляется в режиме пребывания детей с 8.30 до 14.30 

часов, с организацией 2-разового питания (завтрак и обед). Дневной сон не предусмотрен. 

Территория ограждена по периметру, озеленена. Покрытие проездов, подходов и дорожек на 

территории, представленное асфальтовым покрытием, не имеет дефектов. На территории 

предусмотрено наружное электрическое освещение. 

На территории оздоровительного учреждения выделены зоны: 

спортивных и игровых площадок; 

хозяйственная. 

Предусмотрена зона для подвижных игр и организации отдыха, представленные скамейками, 

спортивными площадками. Оборудование спортивных и игровых площадок обеспечивают условия для 

выполнения программы по физическому воспитанию, а также проведения секционных спортивных 

занятий и оздоровительных мероприятий.  

Хозяйственная зона имеет самостоятельный въезд с улицы. Для сбора твердых коммунальных и 

пищевых отходов на территории хозяйственной зоны на расстоянии 25 м от здания предусмотрена 

площадка с водонепроницаемым твердым покрытием, размеры которой превышают площадь основания 

контейнеров на 1 м по периметру во все стороны (представлено письмо администрации 

образовательного учреждения). На площадке установлено 2 контейнера с крышками. Площадка с трех 

сторон оборудована ветронепроницаемым ограждением с высотой, превышающей высоту контейнеров 

для сбора отходов. Представлен муниципальный контракт к договору на утилизацию твердых 

коммунальных отходов от 01.01.2026 № 2228-012956, заключенный ООО Региональный оператор 

«ЭКО-СИТИ». 

Вход в здание оборудован тамбуром. Предусмотрены условия для маломобильных групп 

населения и лиц, с ограниченными возможностями здоровья – вход в здание оборудован пандусом. 

Согласно акта-санитарно-эпидемиологического обследования, для организации отдыха 

выделены следующие помещения: 

https://egrul.nalog.ru/index.html
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на первом этаже 

раздевалка для верхней одежды; 

помещение для сушки одежды и обуви; 

5 игровых комнат для ДОЛ с ЦДП, площадью 63,6 м2, 61,2 м2, 62,3 м2, 62,3 м2, 62,3 м2; 

помещение для занятий кружков ДОЛ с ЦДП; 

игровые комнаты для ЛТиО, площадью 41,6 м2, 29,2 м2; 

помещение для занятий кружков для ЛТиО, площадью 30,0 м2; 

2 помещения для оказания медицинской помощи, площадью 10,7 м2, 10,4 м2; 

спортивный зал, площадью 271,6 м2; 

кладовая спортинвентаря, игр и кружкового инвентаря; 

туалет для мальчиков; 

туалет для девочек; 

туалет для персонала; 

помещение для хранения, обработки уборочного инвентаря и приготовления дезинфицирующих 

растворов;  

столовая, площадью 169,8 м2. 

На втором этаже: 

3 игровые комнаты для ДОЛ с ЦДП, площадью 62,3 м2, 61,2 м2, 63,6 м2; 

туалет для мальчиков; 

туалет для девочек. 

Раздевалки и помещения для сушки верхней одежды оборудованы вешалками для верхней 

одежды детей, полками для обуви.  

Помещения игровых комнат и помещения для занятий кружков оснащены регулируемой 

промаркированной мебелью (двухместными столами и стульями), досками меловыми с софитами, 

шкафами с дидактическими материалами, приборами по обеззараживанию воздуха. Мебель имеет 

покрытие, допускающее проведение влажной уборки с применением моющих и дезинфекционных 

средств. Фактическая площадь в игровых комнатах, для детей посещающих ДОЛ с ЦДП (180 детей), 

при нормируемом показателе не менее 2,5 м2, составляет – 2,5 м2, для детей посещающих ЛТиО (20 

человек)- 2,9-4,1 м2. 

Использование электронных средств обучения в игровых комнатах в период ДОЛ с ЦДП не 

предусмотрено. 

Спортивный зал оборудован скамейками, мелким спортивным инвентарем, волейбольными 

сетками, баскетбольными щитами с кольцами. Осветительные приборы имеют светорассеивающую 

защитную конструкцию. При спортивном зале выделены снарядная, раздельные раздевалки для 

мальчиков и девочек с оборудованными душевыми и туалетами на 1 унитаз, 1 раковину. В спортивном 

зале занятия осуществляются по группам, в количестве не более 27 человек. Фактическая площадь в 

спортивном зале, при нормируемом показателе не менее 10,0 м2, составляет – 10,05 м2. 

Организация питания детей осуществляется в столовой образовательного учреждения. 

Обеденный зал рассчитан на 90 посадочных мест. Фактическая площадь на 1 посадочное место в 

обеденном залом при нормируемом показателе не менее 0,7 м2, составляет более 1,8 м2. Перед 

обеденным залом оборудовано 5 умывальных раковин с подводкой горячей и холодной воды через 

смеситель, 5 электрополотенец. Количество санитарно-технического оборудования соответствует 

нормируемым показателям. Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями) с 

покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением моющих и дезинфицирующих 

средств.  

Организация общественного питания учреждения для обслуживания детей, посещающих ДОЛ с 

ЦДП является столовая образовательного учреждения, работающая на полуфабрикатах. Представлен 

договор № 5 от 02.03.2026, заключенный с ООО «Дуэт», согласно которого осуществляется поставка 

полуфабрикатов (рыба, мясо, птица, овощи мытые), обработанные яйца, готовые кулинарные мучные 

изделия. 

В состав пищеблока, согласно представленного акта санитарно-эпидемиологического 

обследования, входят следующие помещения на первом этаже: 

загрузочная; 

помещения для персонала; 

складские помещения; 
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производственное помещение для обработки овощных полуфабрикатов; 

производственное помещение для обработки мясо-рыбных полуфабрикатов; 

горячий цех; 

раздаточная зона; 

моечная столовой и кухонной посуды. 

Загрузка осуществляется с отдельного входа/выхода со стороны хозяйственной зоны. 

Складские помещения оборудованы среднетемпературным и низкотемпературным холодильным 

оборудованием, стеллажами, подтоварниками. Складские помещения для хранения продуктов 

оборудованы приборами для измерения относительной влажности и температуры воздуха. Холодильное 

оборудование обеспечено контрольными термометрами. Стеллажи, подтоварники для хранения 

пищевых продуктов, посуды, инвентаря имеют высоту от пола более 15 см. Конструкция и размещение 

стеллажей и поддонов позволяет проводить влажную уборку.  

Производственное помещение для обработки овощных полуфабрикатов оснащено 2-секционной 

производственной ванной, 2 производственными столами, овощерезательной машиной, универсальным 

приводом, раковиной для мытья рук. 

Производственное помещение для обработки мясо-рыбных полуфабрикатов оборудовано 3 

производственными столами, раковиной для мытья рук, 3 производственными ваннами, холодильным 

оборудованием, контрольными весами. 

Горячий цех оборудован 2 цельнометаллическими столами, электроплитой, электросковородой, 

духовым (жарочным) шкафом, пароконвектоматом, электрокотлом, контрольными весами, моечной 

ванной с подводкой холодной и горячей воды (для повторной обработки овощей не подлежащих 

термической обработке, зелени и фруктов), раковиной для мытья рук. Выделена зона в горячем цехе для 

приготовления холодных закусок, оборудованная 2 промаркированными производственными столами, 

бактерицидной лампой, производственной ванной, среднетемпературным холодильным шкафом; зона 

для нарезки хлеба, оборудованная производственным столом, шкафом с вентилируемыми отверстиями 

для его хранения. 

Раздаточная зона оснащена мармитной линией, раздаточными столами. Для обеззараживания 

воздуха на участке порционирования блюд установлена бактерицидная установка для обеззараживания 

воздуха. 

Моечная столовой и кухонной посуды оборудована раковиной для мытья рук, электрическим 

водонагревателем, 5-секционной моечной ванной для мытья столовой посуды, 2 секционной моечной 

ванной для мытья кухонной посуды, с объемной вместимостью, предусматривающей полное 

погружение посуды, стеллажами для сушки посуды, шкафом для хранения моющих и 

дезинфицирующих средств, электроводонагревателем. Для ополаскивания посуды моечные ванны 

оборудованы душевыми насадками на гибком шланге. Моечные ванны для мытья посуды имеют 

маркировку объемной вместимости и обеспечены пробками из резиновых материалов. 

Производственные и моечные ванны присоединены к канализационной сети ссоблюдением  

воздушного разрыва от края приемной воронки. 

Технологическое оборудование и моечные ванны производственных помещений, являющиеся 

источниками повышенных выделений влаги, тепла, газов оборудованы локальными вытяжными 

устройствами вентиляции в зоне максимального загрязнения, в дополнение к общей приточно-

вытяжной системе. 

В производственных помещениях на полу предусмотрены сливные трапы с уклонами пола к ним. 

Производственные столы, предназначенные для обработки пищевых продуктов, имеют 

покрытие, устойчивое к действию моющих и дезинфицирующих средств. 

Искусственное освещение помещений пищеблока осуществляется с помощью люминесцентных 

ламп. Во всех помещениях осветительные приборы имеют пылевлагонепроницаемую конструкцию. 

В помещениях пищеблока на открывающихся окнах, фрамугах в летнее время организацией 

предусмотрено наличие сеток от залета насекомых. 

Помещения персонала включают в себя раздевалку, оборудованную двухсекционными шкафами, 

для раздельного хранения спецодежды и верхней одежды персонала. 

Зал оборудован столовой мебелью с покрытием, позволяющим проводить их обработку с 

применением моющих и дезинфицирующих средств.  

Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, из расчета не 

менее двух комплектов на одно посадочное место.  
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Для оказания медицинской помощи, для изоляции лиц с признаками инфекционных заболеваний 

во время нахождения их на объекте для исключения их контакта с иными лицами выделен медицинский 

кабинет. Медицинский кабинет оснащен письменным столом, стульями, ширмой, кушеткой, шкафами 

канцелярским и аптечным, медицинским столиком, холодильником, ведром с педальной крышкой, а 

также необходимым для осуществления медицинской деятельности инструментарием и приборами. 

Представлен договор на медицинское обслуживание детей  от 12.01.2026 №1, заключенный с ГБУЗ РБ 

Караидельская ЦРБ. 

Выделены раздельные туалеты для мальчиков и девочек, оборудованных кабинами с дверями. 

Количество установленного санитарно-технического оборудования:  

для мальчиков - 2 унитаза, 2 писсуара, 2 умывальные раковины в каждом туалете;  

для девочек - 3 унитаза, 2 умывальные раковины в каждом туалете.  

Количество санитарно-технического оборудования для детей, посещающих ДОЛ с ЦДП и ЛТиО, 

из расчета 1 унитаз на 20 девочек, 1 унитаз на 30 мальчиков, по 1 умывальнику на 30 мальчиков и 30 

девочек, достаточно. 

Высота установки умывальных раковин от пола до борта составляет 0,7 м, согласно 

представленного информационного письма администрации образовательного учреждения. 

Для персонала выделены отдельные туалеты, оборудованный унитазом и умывальной раковиной.  

Туалеты оборудованы корзинами для мусора, туалетной бумагой, бумажными полотенцами, 

мылом. Санитарно-техническое оборудование исправно, без сколов, трещин и других дефектов. 

Унитазы обеспечены сидениями, позволяющими проводить их ежедневную влажную уборку с 

применением моющих и дезинфицирующих средств. 

Для хранения и обработки уборочного инвентаря, приготовления дезинфекционных растворов 

предусмотрено отдельное помещение, оборудованное поддоном с подводкой холодной и горячей воды 

со смесителем. 

Внутренняя отделка помещений выполнена из материалов, допускающих проводить их уборку 

влажным способом с применением дезинфицирующих средств. Потолки и стены всех помещений 

гладкие, без щелей, трещин, деформаций, признаков поражений грибком. Полы и стены во всех 

помещениях без щелей, дефектов и механических повреждений.  

В игровых комнатах и помещениях кружков окна открываются и имеют форточки с 

оборудованными фрамужными устройствами. На открывающихся окнах, фрамугах в летнее время 

организацией предусмотрено наличие сеток от залета кровососущих насекомых. 

Для ограничения избыточного теплового воздействия инсоляции помещений оздоровительного 

учреждения в жаркое время года, окна, обеспечены солнцезащитными устройствами (жалюзи). 

Отопительные приборы, расположенные в нишах под окнами в спортивном зале, имеют 

ограждающие устройства. Использование переносных отопительных приборов, приборов с 

инфракрасным излучением не предусмотрено. 

Вентиляция во всех помещениях естественная (через стеновые каналы, оконные и дверные 

проемы) и приточно-вытяжная с механическим и естественным побуждением в помещениях пищеблока, 

туалетных. 

Помещения для пребывания детей оснащены бытовыми термометрами для контроля 

температуры воздуха. 

Представлен протокол по результатам измерений параметров микроклимата от 30.12.2025 №02-

00-05/21347-02-25, выполненный аккредитованной организацией (уникальный номер записи об 

аккредитации в реестре аккредитованных лиц №RA.RU.21РМ84), согласно которому параметры 

микроклимата соответствуют требованиям гигиенических нормативов. 

Все помещения имеют систему общего освещения: естественное (боковое левостороннее в 

помещениях для занятий кружков и игровых) освещение представлено оконными проемами; 

искусственное освещение осуществляется с помощью светодиодных ламп. Использование разных типов 

источников искусственного освещения, а также ламп с различным светоизлучением в одном помещении 

не выявлено. Во всех помещениях осветительные приборы имеют светорассеивающую защитную 

конструкцию. Окна выполнены из цельного стеклополотна; следов их дефектов или загрязнений не 

выявлено. 

Во всех помещениях для пребывания детей для дезинфекции воздушной среды используются 

бактерицидные установки (облучатели). 
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Представлен протокол по результатам измерений искусственной освещенности от 30.12.2025 

№02-00-05/21347-02-25, выполненный аккредитованной организацией (уникальный номер записи об 

аккредитации в реестре аккредитованных лиц №RA.RU.21РМ84), согласно которому уровни 

искусственной освещенности соответствуют требованиям гигиенических нормативов. 

Здание организации оборудовано централизованной системой хозяйственно-питьевого 

водоснабжения; отопления, водоотведения. Представлен контракт по холодному питьевому 

водоснабжению контракт от 12.01.2026 № 11-В, заключенный с МУП «ТеплоКомСнаб». Горячее 

водоснабжение осуществляется с помощью электрических водонагревателей установленных в 

производственных помещениях пищеблока, в умывальных перед обеденным залом, в месте для 

приготовления дезинфицирующих растворов, в туалетах, в комнате гигиены для девочек.  

Согласно представленного протокола лабораторных исследований от 19.09.2025 № 02-00-

05/15134-25, выполненного аккредитованной организацией (уникальный номер записи аккредитации в 

реестре аккредитованных лиц № RA.RU.21РМ84), оздоровительная организация обеспечена водой, 

соответствующей санитарно-эпидемиологическим требованиям к питьевой воде. 

Питьевой режим в оздоровительном учреждении организован охлажденной кипяченной водой. 

Предусмотрены промаркированные чайники в обеденном зале. Замена воды по графику (каждые три 

часа), имеются два разноса для чистых и «грязных» фаянсовых стаканов. Для питья используются 

фаянсовые стаканы, имеющиеся в наличии.  

По проведению профилактических мероприятий в целях предотвращения распространения 

инфекционных и неинфекционных заболеваний представлены договора от 10.02.2026 №Д-Ф05-3316, 

от 22.01.2026 № Д-Ф05-655, заключенные с ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике 

Башкортостан» (выдана лицензия на деятельность по оказанию услуг по дезинфекции, дезинсекции, 

дератизации и камерной дезинфекции  № Л064-00111-02/01482011). 

Согласно представленного договора проведены:  

26.03.2026 проведено предварительное обследование территории; в ходе обследования 

территории клещей не выявлено.  

26.03.2026 выполнена акарицидная обработка территории, площадью 2,193 га препаратом 

«Циперметрин». 

30.03.2026 (на 4 день) и 10.04.2025 (на 15 день) проведен контроль эффективности 

акарицидной обработки, клещей не обнаружено.  

12.03.2026 проведено предварительное обследование территории площадью 2,193 га на 

наличие грызунов (наличие грызунов не выявлено). 

13.03.2026 проведена дератизационная обработка препаратом «Ратинбром». 

24.03.2026 (на 11 день) проведен контроль эффективности дератизационной обработки, 

грызунов не обнаружено. 

Выполнены мероприятия по дезинсекции и дератизации помещений: 

10.03.2026 проведено предварительное обследование помещений площадью 6117,7 м2 на 

наличие грызунов (наличие грызунов). 

11.03.2026 проведена дератизационная обработка препаратом «Ратинбром». 

26.03.2026 (на 15 день) проведен контроль эффективности дератизационной обработки, 

грызунов не обнаружено, с последующей ежемесячной оценкой, включая 10.04.2026. 

10.03.2026 проведено предварительное обследование помещений площадью 6117,7   м2 на 

наличие насекомых (наличие насекомых не выявлено). 

11.03.2026  проведена дезинсекционная обработка препаратом «Капкан-штурм-гель-паста». 

23.03.2026 (на 12 день) проведен контроль эффективности дезинсекционной обработки, 

насекомых не обнаружено, с последующими ежемесячными плановыми обследованиями 2 раза в 

месяц, включая 10.04.2026. 

Действие СП 2.1.3678-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации 

помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности 

хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг», 

СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда», СанПиН 2.1.3684-21 

«Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских 

поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, 

почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений, организации 

и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий», Технический 
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регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», глав I-II, IV-V, 

VII-IX СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и 

(или) безвредности для человека факторов среды обитания», не устанавливают требования к объекту 

инспекции. 

 

Выводы: несоответствия не выявлены. 

 

Заключение: здания, строения, сооружения, помещения, оборудование и иное имущество, 

используемые Муниципальным общеобразовательным бюджетным учреждением Караидельская 

средняя общеобразовательная школа № 2 имени Героя Советского Союза Николая Кирилловича 

Романова муниципального района Караидельский район Республики Башкортостан для деятельности по 

организации отдыха детей и их оздоровления (оздоровительное учреждение с дневным пребыванием 

детей, лагерь труда и отдыха) по адресу: 452360, Российская Федерация,  Республика Башкортостан, 

Караидельский район, с. Караидель, ул. Строителей, 1 соответствуют требованиям СП 2.4.3648-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи», СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования 

к организации общественного питания населения», глав III, VI СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические 

нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов 

среды обитания», СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике 

инфекционных болезней», Федерального закона от 30 марта 1999 года № 52 ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения». 

 

Инспекция проведена: 

 

Врачом по общей гигиене отделения гигиены детей и подростков 

ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Республике Башкортостан» 

(образование высшее медицинское, 

специальность - медико-профилактическое дело,  

уникальный номер реестровой записи  

об аккредитации 7725 033505197 действителен до 28.10.2030;  

аккредитация специалиста по специальности  

«Гигиена детей и подростков» уникальный номер  

реестровый записи об аккредитации 0225 033459974 

действителен до 06.10.2030, 

стаж работы в области оценки соответствия 5 лет)                   Зариповой Ренатой Ринатовной      

 

заведующий отделением гигиены детей и подростков,  

врач по общей гигиене (образование – высшее медицинское,  

аккредитация специалиста по специальности «Общая гигиена»  

уникальный номер реестровой записи об аккредитации  

7724 031863814, действителен до 23.04.2029; стаж работы  

в области оценки соответствия 9 лет)                                                           Андрюкова Юлия Юрьевна 
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